Aperitifempfehlung

Pinot rosé- Sekt briit - Landweingut Brenneisen, Egringen 6,90

Martini bianco alkohlfrei -auf Eis 4,90

Birlauchsiipple 9,50 &
mit Sahnehaube

Spargelcremesuppe 9,805"
mit Einlage

Salat von griinem Spargel 19,40 4
Shi Take-Pilzen, Friihlingszwiebel
und Kirschtomaten in einer
Sojasaucenmarinade

dazu eine Jakobsmuschel 24,90

Barlauch-Frischkiase-Mousse 14,00 ’
an Wildkrautersalat

Kleiner gemischter Salat 8,60 2
Grofier gemischter Salat 11,80 &
Die Salate verfeinern wir mit
unserem Hausdressing

Ergdnzen Sie Ihren Salat

zusatzlich mit:

Toskanischer Bergschinken 5,50 7
Mariniertem Stangenspargel 9,40‘\“

Hausgemachte Falaffel 5,50 9
Gerostete Nisse 2,80 @

Erdbeer-Sekt-Cocktail 8,90

Pasta von Barlauch und Avocados 17,90 ’
mit Hirtenkase, Rucola und

Sprossentopping

dazu Medaillons vom Schweinfilet 24,00

Gebratener Spargel nach mediterraner Art 33,0(5’
mit kalt gepresstem Olivenol
Parmesan und neuen Kartoffeln

Chefin‘s Schwaben-Spaten 20,90
Medaillon vom Jungschweinfilet
hausgemachte Maultaschen und
Wiirstle mit Kase iiberbacken auf
Spatzle in Rahmsauce, Broccoli

Gebratene Putenmedaillons 19,80
auf Minzreis mit Ananas-Paprika-
Gemiise und Sherrysauce

Rumpsteak vom deutschen Weiderind 34,00
auf Pfeffersauce mit

gebratenem Gemiise und

Gratinkartoffeln

Gekochtes Ochsenfleisch 22,80

an pikanter Meerrettichsahnesauce
mit Preiselbeeren

Blattspinat und Bouillonkartoffeln

Gebratene Maultaschen 18,90
auf Champignon-Lauchragout
mit Balsamicojus

Wolfsbarschfilet 29,00

auf einem Ragout von
Kirschtomaten und Zuckerschoten
mit Romischen Nocken

Wir nehmen Ihre Bestellung durchgehend von 12:00 bis 20:00 Uhr entgegen
Kiichenschluss 21:00 Uhr

Unser Personal gibt Ihnen gerne Auskunft iiber Zusatzstoffe oder Allergene!

Alle Preise sind in Euro und inklusive 19 % MwsSt. vegetarisch 4 vegan ‘a



